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Paladares Alentejanos, a arte de fazer enchidos

Um professor da Universidade de Fvora

criou com dois amigos uma empresa

de producéo de enchidos de porco da raca

Alentejana e ja planeia internacionaliza-la.

Por Almerinda Romeira

la Nova de S50 Bento foi em
meados do século 3 um lugar
de producio de enchidos has-
tante conheddos. Volta a sé-lo.
0 responsdvel € Miguel Elias, um douto-
rado em Engenharia Alimentar, profes-
=or na [niversidade de Evora, que ao lon-
g0 de mais de uma década tem vindo a
redlizar trabalhos de investigacio sobre
produtos do poroo Alentejano. O profes-
=0 juntouse a dois amigos, homens da

"Para podermos crescer,
condicao indispensavel para
atingirmos o sucesso, temos
forcosamente de conquistar
novos mercados, nacionais e
internacionais”

terra, empreendedores e com forte voca-
o comerdal e juntos decidiram aplicar
o seu capital de saber ao sector produti-
va.

Hi dois anos, dando inicio A concreti-
zagao da idea de construir uma fibrica
dedicada i transformagio da carmne de
poron, langaram a Paladares Alentejanos,
que permitin a criagio de 10 postos de
trabalho e implicou um investimento de
00 mil eures. (s meios financeiros para
a construgio da fbrica resultaram do
auto-financiamento por parte dos sddos
{mais de £0%)} e da compartidpacio de
verbas do Governo portugués e da Thiio
Europeia

Alicergada no ancestral conhedmento
da regiio e ancorada nos mais recentes
oonceitos de qualidade e seguranca ali-
mentar, a empresa inidou acividade em
Janeiro de 2009,

“Deddimos aplicar os nossos conheci-
mentos & experiéncas nesta drea ao sec-
tor produtivo”, contou ao PME NEWS
Miguel Elias, explicando oz procedimen-
tos da firmula vencedora: “0s enchidos
=0 submetidos a um processo de cura
prolongado, com uma exposicio breve
aofumo da lenha de azinho e uma longa

permanénda soba acgio de temperatura
e humidade relativa controladas. Este
longo periodo de cura permite uma lenta
e apurada transformagdo da carme em
enchidos de superior qualidade.”

Com este projecto, os empreendedores
pretendem “contribuir para a manuten-
ciode um patriménio culturallgastrond-
mico (inico no pais & para a preservacio
de uma espécie — o poroo da raga Alente-
jana — que no inicio dos anos citenta do
sémulo passado estava em vias de extin-

d0.

“(uisemos reproduzir, o fielmente
quanto nos & possivel, as imvulgares -
racteristicas daqueles enchidos” , refere
Miguel Elias, esgrimindo os argumentos
que poderio fazer a diferenca num mer-
cado cada vez mais competitivo: “Apare-
cemos numa atura em que ji hd muitos
produtores a fabricarem bons enchidos
de porco Alentejano. Wio bastando este
fartn, demones a conhecer num ano de
plena crise econdmica e financeira, Mes-
ta conjuntura, queremdo-nos afirmar ori-
ando produtes de qualidade, com algu-
mas caracteristicas inovadoras e com
precos competitivos,

A Faladares Alentejanos produz 25
toneladas de produto acabado por més,
que comerdaliza entre o Alentejo, Al-
garve, Grande Lishoa e Zona Centro, Para
este ano, 4 empresa tem oomo objectivo
imphntarse em todo o Fais, enguanto
estuda a possibilidade de poder vir a ex-
portar para paises da Unido Europeia.
“Para podermos crescer, condigio indis-
pensivel para atingirmos o sucesso, te-
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EMPREENDEDOR ;
mos forgeeaments de conguistar novos
mercados nadonais, e internadonais”,
GERALDO VIEGAS| salienta Miguel Elias.
WIGUE. N0 v DOS SANTDS A conretizacio do objectivo interna-
ELIAS, 46 ance;, nalural de Meértola Licenciada em donalizagio, que ainda nio tem data
. marcada serd um capital de iénd.
Engebaria Zoofécrica, Mestre em Cinda e que deverd ser utilizado para conquistar
Tecnologia de Almestes, Doutor em Engerfaria outros mercados internacionais. “Mas is-

=0 mais tarde, numa segunda fase”, adi-
Alsieilar & Professor Auwdlar na Universdade de anta o professor e empreendedor Miguel
Hias.

Evora - Escola de (ncia @ Tecnologia

GRAU DE CONHECIMENTD DOS SCI0S. Os donce: do negy s o ihedimenta sabre prod ugo, qualidad
alimentar gestio dzagia 0 Beto de haer b il s e Faxcdor poestive, propancionando
actuar e defimir extral elaiada grau de auls

INOVAGAD 0 facto de criarem enchidos de quaidade que montam uma parte da histéria de um povo poderd ndo ser um objecti-
o muito novadar, mas o papel pasitive que os produtes Paladares Alentejancs podem ter na saide dos comsumidares [0 &
Mo coma & inovadara a divaligago que faem dos pradutes do porco Mlentejan, esdarecend sobne o5 seas beneficie: & mn-
trariando alqums ideixs que, emadamente, sinda pergstem

COMPETTTIVIDADE. Praticam,_sequnda Miquel Bxs_pr wellves, ansderand
i, Deste mada pralendem chegar amak pessa.

a0 de qualidade doe prach-



